
Roggenbrot mit Zitrone 330g (x26)
Nr : 495278

Finedor ® Natur 45g (x50)

SAUERTEIG

Nr : 495287

Finedor ® Urgetreide 50g (x50)
Nr : 495285

Finedor ® Ähre 40g (x40)

SAUERTEIG

Nr : 495288

Finedor ® Olive/Thymian 50g (x50)
Nr : 495286

Le Pochon 450g (x16)

SAUERTEIG

Nr : 495284

 Erhältlich bei

€1.90
/Stück

€0.29
/Stück

€0.29
/Stück

€1.19
/Stück

€0.39
/Stück

€0.39
/Stück



Croissant 70g (x60)
Nr : 495289 Schokobrötchen 80g (x60)

Nr : 495277

Zimtschnecke 100g (x60)
Nr : 495276

Pistazien Croissant 85g (x50)
Nr : 495279

Mix Mini Früchtekörbchen 40g (4x25)
Nr : 495281

Mix Mini Feingebäck 32g (3x45)
Nr : 495282

Mix Mini gefüllte Croissants 40g (3x55)
Nr : 495283

Mix Mini Schnecken gesalzen (3x75)
Nr : 495280

AUFTAUEN bei Raumtemperatur BACKEN Ofen vorgeheizt +20 °C
Mini / Lunch

30-45 Min.

13-15 Min. bei 165-170 °C
Gefüllte Mini Croissants 14-16 Min. bei 165-170 °C
Croissants 65 g - 100 g 15-18 Min. bei 165-170 °C
Schokobrötchen 16-18 Min. bei 165-170 °C
Köstliches Mini Feingebäck 13-15 Min. bei 165-170 °C
Anderes köstliches Maxi Feingebäck 16-19 Min. bei 165-170 °C
Gefüllte Croissants 45 Min. -1 Std. 16-18 Min. bei 165-170 °C

FINEDOR®

0-10 Min.
(währenddessen auf das Blech legen)

6-8 Min. bei 200-210 °C
ANDERE BRÖTCHEN 40 G - 70 G 7-9 Min. bei 190-200 °C
BROTE ZUM TEILEN > 400 G 16-18 Min. bei 190-200 °C

€0.29
/Stück

€0.49
/Stück

€0.30
/Stück

€0.35
/Stück

€0.23
/Stück

€0.32
/Stück

€0.69
/Stück

€0.23
/Stück

GTG = gegärter Teigling


